Zutaten:
4 c| Wodka
2 cl Kaffeelikér (z. B. Kahloa)
1-2 cl Sahne
Eiswurfel
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Zubereitung:

Wodka und Kaffeelikér verrihren und entweder ohne Eis in eine vorgekihlte Cocktailschale abseihen oder auf Eiswirfeln in einem
Tumbler servieren.

Zuvor ein bis zwei Teile Sahne leicht schlagen, sodass sie noch flieit und nicht steif ist. Die Sahne lésst man Gber den Ricken eines
Loffels vorsichtig in das Glas ,floaten” (gleiten), hierbei sollen sich die Schichten nicht mischen.

Tipp:

Fir eine besondere Note kann weifle Schokolade / Nusspraline oder 5 Kaffeebohnen (gute Arabica) hinzugegeben werden.
Variante zum Klassiker:

2 cl Espressolikér, 1-2 cl gute Milch (z. B. Bérenmarke) oder 1 cl gute Milch und 1 ¢l Sahne.



