P

& amiGehackene Birnen

mit Gorgonzolamtonig und Walnissen

Zubereitung

Den Backofen auf 190° C vorheizen. Die Birnen auf einem mit Backpapier ausgeschlagenen
Backblech mit der Schnittseite nach oben arrangieren. Mit Olivendl betréufeln und mit Salz
und Pfeffer bestreuen. Die Blatter von den Thymianstédngeln |6sen und ebenfalls Gber die
Birnen streuen. Die Birnen im Ofen fir 20 Min. backen.

Das Backblech mit den Birnen aus dem Ofen nehmen und je 1-2 groBzigigen Teeléffel
Gorgonzola auf jede Birne geben. Die Birnen erneut 10 Min. im Backofen garen,

bis sie zart und weich sind.

In der Zwischenzeit die Walnisse in einer feftfreien Pfanne goldbraun résten und danach
zerhacken.

Gare Birnen auf Teller verteilen, den Honig in feinen Féden dariber verteilen und die
WalnUsse darUber streuen. Heif3 servieren.

Tipp Mit einem Glas Weiwein eignet dieses Gericht sich hervorragend als Vorspeise.




